Origine et qualitée des produits
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AGRICULTURE

Issus de I’agriculture biologique
2024-25 = 65 %
2025-26 =75 %

2022-23 = 50 %
2023-24 = 55 %

% mini en valeur d’achat
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Produits issus Indique
du Commerce I’origine

Equitable France

de la viande
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Approvisionnement local Préparé en cvisine Choix des enfants
50 % en valeur d’achat ; a@ moins Recettes réalisées par les Recettes sélectionnées
de 200km autour de Lyon dont chefs de la cuisine centrale  par les enfants

20 % dans un rayon de 50km de Lyon
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Issus de la Viande Viande de beeuf, CEufs Poissons

certification de voldille de porc et d’agneauv 100 % issusde 100 % issus

Label Rouge 100 % bio 100 % Bio ou label rouge I'agriculture de péches du-
d’origine 100 % élevées en Auvergne biologique rables
francaise Rhéne Alpes, origine France
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Fruits et légumes Produvits laitiers Pains arfisanaux

Prioritairement Bio, Laitage majoritairement 100 % des farines Bio

locaux et frais Bio et locaux et élaborés par 2
Fromage a la coupe boulangers locaux
privilégié

Manger plus bio et plus local, c’'est possible !
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