Le Panier des

G ’nes

Epicerie Sociale et Solidaire

Carrot
Cake

Au four - Pour 6 personnes

Ingrédients

300 g de carottes

170 g de sucre

250 g de farine

15 cl d'huile

2 oceufs

1 sachet de levure

1 cc de cannelle en poudre

1 pincée de noix de muscade
Temps de
préparation

Préparation | 20 min

Cuisson | 50 min

Préparation

Préchauffer le four &180°C (th.5/6)
Raper finement les carottes. Réserver.
Tamiser la farine, la levure, la cannelle
et la muscade dans un saladier.

Dans un autre saladier, fouetter les
ceufs, le sucre et I'huile.

Rassembler les deux préparations et
ajouter les carottes rapées.

Beurrer un moule et verser la pate.
Enfourner 50 minutes.

Laisser tiédir avant de le démouler.
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